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Merlot Trevenezie
Indicazione Geografica Tipica

La qualita della materia prima, unita all’esperienza acquisita ci ha con-
vinti a confrontarci anche su prodotti “internazionali” e I'eccellente risul-
tato ci ha convinti a perseverare su questa strada. Il segreto sta nella
selezione del miglior prodotto, nella giusta scelta e nel corretto dosag-gio
dei legni, per ottenere il massimo dal punto di vista olfattivo e gu-stativo.

Produzione

Ottenuto, da uve merlot per il 90% e cabernet sauvignon per il 10%, nel-
le zone piu vocate del Friuli Venezia Giulia, questo vino si esprime in
modo elevato grazie a scelte agronomiche tese a limitare la produzione
e a favorire la massima maturazione delle uve.

Dopo la macerazione fermentativa di 15 giorni, il prodotto viene sotto-
posto alla fermentazione malolattica e nella primavera successiva inviato
alla maturazione in barriques (rovere allier medio tostato, 60% di prodot-
to in barriques nuove e 40% in barriques di secondo passaggio) che si
protrarra per 15 mesi. Segue il riposo in bottigla per circa 6 mesi.

Descrizione organolettica

Vino dal colore rosso rubino carico, esplode al bouquet per I'inconfondi-
bile espressione di frutti a bacca rossa (mirtillo e prugna selvatica), mu-

schio e note ben integrate di vaniglia e spezie. Al palato si mostra caldo,
vellutato e ben equilibrato.

Abbinamenti e servizio

E saggio dopo aver stappato e scaraffato il nostro “Mitico Merlot” acco-
starlo a piatti di carni rosse grigliate nonché cacciagione da penna e pe-
lo.

Dati analitici

Alcool: 13,20%

Acidita totale: 5,5 gr/l.

Acidita volatile: 0,45 gr/l.
Zuccheri riduttori: 5,4 gr/l.
Estratto secco netto: 27,4 gr/l.

L’assunzione di bevande alcoliche & sconsigliata alle donne in stato di gravidanza, ai bambini, agli anziani ed ai malati.
Puo ridurre la capacita di condurre automezzi. Ne ¢ vietata la vendita/somministrazione ai minorenni. Contiene Solfiti



